A : v ; i I
Sub c&ul alb, in noaptea sfanta, -
' Un canflec bland se- -avants,

E glasul mgerllor sus

! . . ) . ‘ ’.
{7 Ceveste buna ne-au adus, . . X . O | ? \
s Bl |
‘ rai Se naste iar pruncul divin, | N ' i §\
_ ~ Inieslearece, darsenin. Ll BT .
- Pidmantu-ntreg se bucurd’iar, N | " ‘)
De pacea sfantd din altar. | T o

i e
Craciunul i omama estsa sarbatorlt gata tradltle
" §-olinda ?\

pregatlrea el‘festlve blrea bradului X‘ “
stmt doar catﬁ\dmtre“d iurile ﬁ'éast agl Colindele, cu \\\@‘ '// gr
e de I\dcyn’é rasuna. dm sg ?h casa, iar masa, 'l .‘ ‘

|

_,'unatatl cozonau sarmales aIteM)reparate /// \
4 ’ \ (1 \ " /| -‘
! ? ' y 3 !
y 0!/ al
/ ' \ .-._ ", , W\ .0! ) £
\ J \} |
.1 ‘\. ’\ \ ,
) 4 RN AN A



Ingrediente: """

- 2 cani de faina

- 1 cana de zahar

-1 plic praf de copt

- 1 lingurita scortisoara
- 100 ml ulei

- 200 ml lapte

od de preparare:
ymestecati toate ingredientele uscate, apoi adaugati
‘reptat laptele si uleiul. Turnati compozitia intr-o tava
tapetata si coaceti la 180°C timp de 30 de minute. Serviti
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